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• Kartlegge 

sammenhenger 

mellom fartøyers 

maksimale fangst- og 

føringskapasitet og 

kvalitet på landet 

råstoff. 

• Utrede sertifiserings-

ordning som tar 

utgangspunkt i 

fartøyers systemer for 

fangstkontroll og 

kvalitetssikring.



3



FHFs strategiske satsing for fullautomatisert 

råstoffhåndtering og filetproduksjon for hvitfisk

• Automatisk kvalitetskontroll av rund fisk.

• Maritech Systems AS, Norsk Elektroptikk AS, Havfisk 

AS, Lerøy Norway Seafoods AS og Nofima.

• Avsatt 6 mill. kr fra FHF. 

• Automatisk pakking av inter-leaved filet om 

bord i båt.

• Optimar AS, Halstensen Granit AS og Prestfjord AS.

• 6 mill. kr fra FHF.
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Er det sammenheng mellom kveis i buk og resten 

av fisken? (901471) 

• Kveis i rund fisk

• Krav fra kunder om bedre 

kunnskap på kveis-

innhold i rund torsk.

• Kan sjekke i buken.

– Derfor utgangspunktet om 

sammenheng mellom kveis 

i buk og resten av fisken

• Utarbeidet fakta-ark av HI

– Sammenheng mellom kveis 

på innvoller og antall kveis 

i kjøttet hos torsk

– Sammenheng mellom 

fiskestørrelse og antall 

kveis
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Litteraturstudie – anisakis i hvitfisk 901516
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• Utfordringer knyttet til 

klippfisk

• Risiko ved kveis i 

hvitfisk med hensyn til 

kvalitet, mulig helsefare, 

risikoreduserende tiltak 

og regelverk i sentrale 

markeder.

• Inntak av rå fisk med 

levende kveis kan gi store 

mageproblemer.

– Kveis drepes ved

• Frysing (-20
o
C i >24t)

• Oppvarming (60
o
C i > 1 min)

• Fullsalting i > 3 uker



Hysterothylacium anduncum

• Finnes i en lang rekke 

marine arter.

• Lever i innvollene på fisk 

og blir opptil 7 cm.

• Veldig mobil – kan 

bevege seg aktivt i 

bukhule, utenpå fisken 

og ut av kasser.

• Utgjøre et skade-

potensiale i ferskpakket 

fisk.
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Motta nyhetsbrev på mail fra FHF
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