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LERQY

Utfordringer

Fungerende system som belgnner god kvalitet og oppmuntrer til & selge god fisk

* Pris er ngkkelord
* Hgy pris for god kvalitet
* Lav pris for darlig kvalitet
* Ingen fungerende system i dag
» Kvalitetsgradering er vanskelig & praktisere
* Lite fokus pd & holde adskilt de ulike graderinger



. Kvalitet pa rastoff

0DS

Fisken
v Do ubload og godt skyk ke biod )
bean

v blark | skinnet

¢ Ikke mistarpat efer biat

¢ 1efl siavesnitt og kenpde
v helt In for imewoliar

v Q0K Bl under 2°C

Fiskean
v godt utbledd og darg skt lkke biod
| buken

v noe mesfanget og et ke klame
v sloyd madred sloyesnt

v noe slogrestar

v ol fra 2-4°%C

Fisken
v blodi buken og red 1| nakkan
v misfarang | S o0 buk

v siget skavasnmitt, same at oal er far
kKamlangl
rester av siog

v hav tempearatur —avar 4* C



WHOLE FISH Quality grading Category 1-2 -3

H (3) Industri
(1) Premium - (2) Standard Hel fisk med farg og : vurdering med salg. Hoyere temp kan godtas sett i
Fisk som er uten lyter og skader, uten slogrester og Bruksmerker, skader, og rede merker p& skinnside mé Lett misfarging (blek/blass farge) pd skinnet kan Noe slogrester godtas, riktig sleyesnitt. Alder 0-5 skinn | nakke og/eller buk, og/eller finner. Blgtere forhold til alder og etter ovtale med salg.

Lt i i i i i i i i odtos. Utydelige bruksmerker kan godtas. Skader, doegn. Temperaturkrav 0-4°C for réstoff 1 degn, o tekstur, pre rigor/rigor, post rigor. Darligere blod- Vurderinger gjores i samr&d med kvalitetsavdeling.
riktig sloyesnitt Ikke antydning til blod i buk. Blank i ikke forekomme. Fast og fin konsistens, pre rigor eller g s erkerg pettreloaticit |kkg i 0’9 o réps:'oﬂzd Sl 'gv' 9 wmt, synlig blod | bk Fell Slayesnitt, rester avslog.  R&stoff som er uegnet til produksjon skal awises
skinnet uten antydninger til misfarging. rigor. Alder 0-1 degn Temperaturkrav 0 til +2°C. 9 P : 2°C ogn og g 9 Fiskmed paviste parasitter. Alder eller temperatur eller kjppes som dyrefor, eventuelt kjgp skal alltid

Fast og fin, pre rigor eller rigor. Godt blodtemt, ingen restholdbarhet er vesentlig ved awik pé& alder eller utenfor kvalitet 1 eller 2 Redusert bruksverdi. Rastoff vurderes | samréd medsulglkvnlitetogopp imot
rede finner. Noe blod | buk kan godtas. temperatur og skal alitid vurderes av salg/kvalitet kalitet 3 skal vurderes av leder. Hay alder t  itenkt hetes

med hoy temperatur mé wurderes avvist eller kippes  vesentlig ved awvik p& alder ailer temperatur.
til dyrefor. Hgyere alder og lav temp kan godtas etter

Rastoff uten feil, ikke rede finner, ikke redslatt, ikke blodige snittflater/nakke
ingen redskapsmerker. Blank og fin i skinnet, Skreikvalitet.

- Godt utbledd réstoff av god kvalitet, kan ha litt slogrester
- ikke rede merker, eller rede finner, utydelige redskapsmerker kan godtas,
- Kan ha noe synlig blod i bukérer, ikke synlige parasitter.

- Redslatti skinnet. Gir filet med rede slagmerker.
- Rode finner, tyder p& dérlig blodtemming.
- Misfarget buk, slitt i skinnet.
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