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Handlingsplan 2017
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•Styre i FHF

•Faggruppe i FHF 

(hvitfisk, pelagisk, havbruk)

•Ressursgruppe-Tørrfisk

•Styringsgruppe i prosjektet

•Workshop/konferanser



Ressursgruppe Tørrfisk

Bedrifter:

-Arne Mathisen, Lofoten Viking

- Rolf Jentoft, Rolf Jentoft AS

- Rune Stokvold, Lofotenfisk AS

- Olaf Pedersen, AS Glea

- Erling Falch, SAGAFISK AS

- Jørund Johansen, Røst Sjømat AS



Prioritering hvitfisk 2017
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• Økt automatisering i konvensjonell produksjon:

– Automatisk pakking klippfisk i konsumpakker (PiB)

– Utvikling/effektivisering automatisk prosess for å 

fylle og tømme tørkevognene i klippfiskproduksjon 

(PiB) 

– Sluttføring av sperremaskin til tørrfiskproduksjon.

– Effektivisere arbeidsoperasjonen for torskehode til 

tørking (PiB)

– Utfordringer med automatisk sporing og nye 

produksjonstyringsystemer

Prioritering konvensjonell 2017



Prioritering konvensjonell 2017 
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• Redusere energi og driftskostnadene ved:

– Optimal inntak, ettertørking og lagring av 

tørrfisk. Sammenligne kvalitet i sluttprodukt ved 

bruk av tradisjonelt lager alternativt klimastyrt 

lager.

– CO₂-klippfisktørke: Fremtidens miljøvennlige og 

energieffektive tørke

• Utnyttelse av restråstoff fra konvensjonell 

produksjon

– Kartlegge verdipotensialet av ryggbein og 

svømmeblære

– Alternativ anvendelser av torskehoder



Prioritering konvensjonell 2017 
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• Dokumentere utfordringer ved regelverk og 

markedsforhold knyttet til:

– Holdbarhet av konvensjonelle og convenience

produkter (utvannet/bløytet)

– Beskyttelse av fisk i kar ved bruk av plasthetter

– Dokumentasjon av næringsinnhold

– Dokumentasjon av kveis i tørrfiskproduksjon

– Vurdering muligheter vedr. PGI

– Revisjon av bransjestandard, kvalitetsstandard







Forstudie holdbarhet tørrfisk

FHF.no og Nofima.no



Utnyttelse av protein i saltlake?

Tekniske løsninger for gjenbruk av saltlake og tørr-salt (FHF-901196)

1. En bedrift som produserer 5000 

tonn saltfisk årlig, kjøper salt for 

kr. 4 mill. 

Det er mulig å spare 40% ved 

gjenbruk av tørr-salt. Det betyr at 

man kunne spare 

2000 tonn salt dvs. kr. 1,6 mill./år

2. Proteinfraksjonen i saltlake er

ca. 2%. Det utgjør en for liten andel til 

å investere med utstyr for å 

oppkonsentrere protein. 

Utnyttelse av restråstoff 
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Saltfiskproduksjon

4-Saltmodning av torsk.mp4


SALDICOD (Skille lettsaltede vs. Utvannede prod.)
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• Det er ikke spesifikke markedsregulering og metoder for offentlig 

kontroll. Det er behov for å utvikle og implementere en hurtigmetode 

for å skille ferdige produkter av saltfisk fra de lettsaltede frossen, å gi 

dermed kunnskap til forbruker og til myndighetene. Det er mulig å se 

forskjell:



Reinforcing the communication of the 

results of the SALDICOD project to 

consumers, industry and authorities 

(SALDICOMM)



Utprøving av skånsom sløyemaskin
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Bedøvning, bløgging, sløying
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Porsjonering inkl fjerning av pinnebein
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Filet av Skrei er 

holdbar i 12 døgn 

forutsatt av fisken er 

oppbevart ved 0
o
C. 

https://www.youtube.com/watc

h?v=ijWZXStZQYc&feature=yo

utu.be

Kvalitet på filetprodukter kvalitetsmerket Skrei

https://www.youtube.com/watch?v=ijWZXStZQYc&feature=youtu.be
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