
Båtsfjordbruket | 2025 

Hvordan kan industrien skape lønnsomhet i foredling av pukkellaks

Ketil Pettersen, AS Båtsfjordbruket
Alta 23.01.25

1



INSULA

Fokus på foredling og salg

Private Label/
kundespesifikke og trading

Produksjon MerkevareRåvarer
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Båtsfjordbruket – Hvem er vi?
• 4000 kvm mottak og produksjonslokaler

• 86 helårlige ansatte (35-45 skoleungdom/tilkallingsvikarer)

- 20 i mottaket, 58 i produksjonen, 4 på teknisk og 4 i administrasjonen

• Kjøpte ca 9500 tonn råstoff i 2022, ca 7000 tonn i 2023, ca 7000 tonn prognose 2024

• Produserer ca 6000 tonn råvare av torsk, sei og hyse ( Ca 40 millioner måltider pr år)
- 85% av det vi produserer blir utnyttet i verdikjeden

• Levendlagringsanlegg
• - 1,000 tons of live cod, 2021
• - 300 tons of live cod, 2022
• - 800 tons of live cod, 2023
• - 350 tons of live cod, 2024

• Båtsfjord: Pink Salmon 2023, ca 20 tonn, potenisale 2025 50 - 100 tonn?
• Vardø: Pink Salmon 2023, ca 70 tonn

• Omsetning 2022, ca 290 MNOK
• Omsetning 2023, ca 290 MNOK
• Omsetning 2024, prognose ca 270 MNOK



Vi må ta vare på kvaliteten for å lykkes

• Oppstart så tidlig som mulig
• Må starte uttak med en gang den er kommet i elvemunningen
• Fellene må røktes kontinuerlig
• Fangst i sjø

• Tid

• Bløgging
• Fortløpende, mens fisken er i livet

• Nedkjøling
• Utblødning i isvann

«The only place success comes before
work is in the dictionary»



Sesongen 2023

«De største mulighetene ligger ofte i det vi allerede har, 
men ikke har utnyttet potensialet i»



Uttak bløgging/nedkjøling

«Det er bedre å ha en skrue løs enn å være så igjen 
skrudd at man ikke er åpen for noe, for hvis du fortsetter å 
gjøre det du alltid har gjort, vil du få det du alltid har fått»



Sløying pakking

«Du klarer ikke alt med en positiv tankegang,
men det kommer til å hjelpe deg til å klare alt bedre

enn negativ tankegang gjør»



Filetproduksjon

«Henneguya parasitten finnes ikke i pukkellaksen 
som fanges i Øst-Finnmark»



Røyking av produkter

«Du bommer på 100% av de skuddene du ikke tar»

(Wayne Gretzky)



Rognproduksjon

«Den beste businessideen er ikke å se lyset 
langt der framme, men solen i dag»



Frysing av hel fisk

• Forsøk på hermetisering
• Med tilsatt røyksyre
• Med tilsatt salt

«Success is not final, failure is not fatal: It is the
courage to continiue that counts»

(Winston Churchill)



Komplett tilbyder av sjømat til dagligvare-
og storhusholdningsmarkedet

Økt forbrukervennlighet | Økt produsentdifferensiering | Økt verdiskapning | Økt prisaksept | Økt marginpotensiale

Fersk
sjømat

Bearbeidet
sjømat

Måltids-
løsninger

Markedstrender & Insulas innovasjonsstrategi

3


Komplett tilbyder av sjømat til dagligvare- og storhusholdningsmarkedet







Økt forbrukervennlighet | Økt produsentdifferensiering | Økt verdiskapning | Økt prisaksept | Økt marginpotensiale

Fersk sjømat

Bearbeidet sjømat 

Måltids-
løsninger 

Markedstrender & Insulas innovasjonsstrategi

3





image2.emf














image13.png



image14.png



image15.jpeg







Takk for oppmerksomheten
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