Norfishing 2026

Baerekraftig utnyttelse av
lite utnyttede ressurser fra
havet
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SECURE: Nye marine
ressurser for matsikkerhet
og mat trygghet A\
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Marint hydrolisat som for ingrediens for vekst og forutnyttelse i
havabbor (vekst, SGR, protein effektivitet og FCR)
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Det er et mangfold av biologiske
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Ekstraksjonsmetode og fettsyre profil
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Protein innold i flytende og
solid fraksjon etter enzymatisk
og ultralyfl hahandlina
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Protein = SD (% DW)
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Skjell trenger stor biomasse

Mussel shells: 1,909
Blue mussel: 2,386

Fishmeal Super H
Fish protein hydr

Animal protein

Pttt mafotavtrykk

Plant-bas
Vitamins. Minerals. Ad

Lavtrofiske marine ressurser er ikke det
universelle svaret for a oppna
baerekraftig mat (og for).

Surpluss growth fro|

Naeringstet

NDS — ¢ oo 011

Fishery emissions Processing Storage emissions  Transport to retail
Nutrient i ) 511 (Nutrientz‘ ) y Nutrient j emissions emissions
DRI i T DRI i =1 MRI j

NDS -G : Zg;l(:f(




%

Havplastikk 8
“...Bridging scientific advancements
and regulatory needs is the challenge
that researchers are asked to address B Kraftio f dri lori
in a subject that is still, defined “at its @rekrartig forandring og reguleringer
infancy” [ ..The role of national laws in
that plast fining conditions for access
the adopt resources and space and
that inter nditions for how activities
advanced ould be o
biology, fo nducted....defining and

Reguleringer kan veere like avgjorende tfining environmental
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Alle sporsmal er
morsomme sporsmal

Jeg svarer pa alt jeg kan:
« Andreas.Langdal@UiT.no
« linkedin.com/in/andreas-langdal-00b1aa180

Arbeidspakke ansvarlige:

= Aterosclerose og mikrobiom: K.E. Eilertsen (karl-erik.eilertsen@uit.no)
= Beaerekraftsanalyser: E. Elvevoll (edel.elvevoll@uit.no)

= Legal assessment: Margaritha Poto (margherita.poto@uit.no)

= Ny mat: [. J. Jensen (idaj.jensen@ntnu.no)
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